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1.Результаты обучения по дисциплине (модулю)

Результаты обучения по дисциплине «М о ло ч н о е  дело»  представлены в 
таблице 1.

Таблица 1. Результаты обучения по дисциплине

№
п/п

К од и наим енование  
ком петенции

Код и наим енование  
индикатора достиж ения  

компетенции

К од и наим енование  
результата обучения

1

О ПК-4 - С пособен 
обосновы вать и 
реализовы вать в 

профессиональной 
деятельности 
современны е 
технологии с 

использованием  
приборно­

инструментальной базы 
и использовать 

основны е естественные, 
биологические и 

профессиональны е 
понятия, а такж е 

методы при реш ении 
общ епрофессиональны х 

задач

И О П К-4.2 
обосновы вает 
использование 
приборно­
инструментальной базы 
при реш ении 
общ епрофессиональны х 
задач

З-И О П К-4.2 
знать: основные 
характеристики состава и 
свойств молочного сырья; 
требования к качеству и 
безопасности 
сельскохозяйственного 
сырья и продуктов его 
переработки.
У- И О П К -4.2
уметь: управлять качеством  
получения
доброкачественного молока 
на фермах
В- И О П К -4.2
владеть: м етодами оценки 
качества молочных 
продуктов; - требованиями 
стандартов к молочным 
продуктам.

2

О П К-5.2 - С пособен 
оформлять 

документацию  с 
использованием  

специализированны х 
баз данных в 

профессиональной 
деятельности

И О П К -5.2
оф ормляет специальные 

докум енты  для 
производства, 

переработки и хранения 
продукции 

ж ивотноводства

З-И О П К-5.2 знать: виды 
нормативны х документов, 
регламентирую щ ие и 
обеспечиваю щ ие 
безопасность молока-сы рья 
и м олочной продукции; 
м еж дународны е стандарты  
качества молока и молочной 
продукции
У -И О П К-5.2 уметь: 
устанавливать качество и 
безопасность молока и 
продуктов его переработки в 
соответствии с 
требованиями нормативной 
документации; оценивать 
качество и безопасность 
продукции с 
использованием  
биохимических показателей



№
п/п

К од и наим енование  
ком петенции

Код и наим енование  
индикатора достиж ения  

компетенции

К од и наим енование  
результата обучения

В -И У П К -5.2 владеть: 
ум ением  поиска и 
практического применения 
основны х нормативных 
документов,
регламентирую щ их качество 
молока и молочных 
продуктов; методами 
оценки молока и продуктов 
его переработки по ф изико­
химическим,
м икробиологическим и
органолептическим
показателям

2. Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной
образовательной программы

Дисциплина (модуль) « М о ло чн о е  дело »  относится к части, 
формируемой участниками образовательных отношений Блока 1 
«Дисциплины (модули)» образовательной программы.

3,Структура и содержание дисциплины (модуля)

Общая трудоемкость дисциплины (модуля) « М о ло чн о е  д е л о » 
составляет 5 зачетных единиц/180 часов (таблица 2).

Содержание дисциплины (модуля) « М о ло чн о е  д ело »  представлено в 
таблицах 3 -  6.



Таблица 2. Структура дисциплины (модуля)
Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам

ОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ
Трудоёмкость

Вид учебной работы час.
всего/*

В т.ч. по семестрам
№ 8

Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 180 180
1. Контактная работа: 72 72
Аудиторная работа 72 72
в  т ом  числе:
лек ц и и  (Л) 18 18
п р а кт и чески е  за н ят и я  (П З) 36 36
ла б о р а т о р н ы е  р а б о т ы  (ЛР) 18 18
кур со ва я  р а б о т а  (проект ) (К Р /К П ) (консульт ация , за щ и т а ) - -
ко н сульт а ц и и  п ер ед  экза м ен о м - -
2. Самостоятельная работа (СРС) 108 108
р еф ер а т /эссе  (подгот овка) - -
кур со ва я  р а б о т а /п р о ект  (К Р /К П ) (подгот овка) - -
ко н т р о льн а я  р а б о т а - -
са м о ст о ят ельн о е  и зучен и е  разделов , са м о п о д го т о вка  (п р о р а б о т ка  и 
п о вт о р ен и е  лек ц и о н н о го  м а т е р и а л а  и м а т е р и а л а  у ч е б н и к о в  и у ч е б н ы х  
пособий , п о д го т о вк а  к  л а б о р а т о р н ы м  и п р а кт и чески м  занят иям , 
к о лло кви ум а м  и т .д .)

72 72

П о д го т о вк а  к  эк за м ен у  (конт роль) 36 36
П о д го т о вк а  к  з а ч ё т у / за ч ё т у  с о ц ен ко й  (конт роль) - -
Вид промежуточного контроля: экзамен



ЗАОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ
Трудоёмкость

Вид учебной работы час.
всего/*

В т.ч. по семестрам
5 курс зимняя сессия

Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 180 180
1. Контактная работа: 18 18
Аудиторная работа 18 18
в  т ом  числе:
лек ц и и  (Л) 6 6
п р а кт и чески е  за н ят и я  (П З) - -
ла б о р а т о р н ы е  р а б о т ы  (ЛР) 12 12
кур со ва я  р а б о т а  (проект ) (К Р /К П ) (консульт ация , за щ и т а ) - -
ко н сульт а ц и и  п ер ед  экза м ен о м - -
2. Самостоятельная работа (СРС) 162 162
р еф ер а т /эссе  (подгот овка) - -
кур со ва я  р а б о т а /п р о ек т  (К Р /К П ) (подгот овка) - -
ко н т р о льн а я  р а б о т а - -
са м о ст о ят ельн о е  и зучен и е  р а зд ело в , са м о п о д го т о вка  (п р о р а б о т ка  и 
п о вт о р ен и е  лек ц и о н н о го  м а т е р и а л а  и м а т е р и а л а  у ч е б н и к о в  и у ч е б н ы х  
пособий , п о д го т о вк а  к  л а б о р а т о р н ы м  и п р а кт и чески м  занят иям , 
к о лло кви ум а м  и т .д .)

-

П о д го т о вк а  к  эк за м ен у  (конт роль) - -
П о д го т о вк а  к  з а ч ё т у / за ч ё т у  с о ц ен ко й  (конт роль) - -
Вид промежуточного контроля: экзамен



Таблица 3. Содержание дисциплины "Молочное дело"
№
п/п

Н азв ан и е  р азд ел а  д и сц и п л и н ы  (м одуля)
Ф орм а

о б разовательн ой
д еятел ьн о сти

К о ли ч ество  часов

о ч н а я  ф орм а  обучения
за о ч н а я  ф орм а 

обучени я
1 2 3 4 5

1

История, современное состояние и значение 
молочного дела в России. П ищ евая и биологическая 

ценность молока и молочных продуктов, их 
значение в питании населения и кормления с.х. 

животных

занятия лекционного 
типа

всего 2
в том числе в форме 

практической подготовки - -

занятия семинарского 
типа

всего 2 -
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 8 12

2 Химический состав молока крупного рогатого скота 
и других видов животных

занятия лекционного 
типа

всего 2 1
в том числе в форме 

практической подготовки - -

занятия семинарского 
типа

всего 8 1
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 18 24

3
Физические, биохимические и технологические 

свойства молока и его составных частей. Факторы, 
влияющие на состав и свойства молока.

занятия лекционного 
типа

всего 2 1
в том числе в форме 

практической подготовки - -

занятия семинарского 
типа

всего 8 2
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 18 24

4 Санитарно-гигиенические условия получения 
доброкачественного молока.

занятия лекционного 
типа

всего 2 1
в том числе в форме 

практической подготовки - -

занятия семинарского 
типа

всего 10 2
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 12 20

5 Характеристика микрофлоры молока. Основные 
фазы развития микрофлоры.

занятия лекционного 
типа

всего 2 1
в том числе в форме 

практической подготовки - -

занятия семинарского всего 6 2



типа в том числе в форме 
практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 12 18

занятия лекционного 
типа

всего 2 -

Технология доения коров и современное доильное 
оборудование

в том числе в форме 
практической подготовки - -

6
занятия семинарского 

типа

всего 2 -
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 12 16

занятия лекционного 
типа

всего 2 1

Первичная обработка молока на ферме. Контроль 
качества производимого в хозяйстве молока

в том числе в форме 
практической подготовки - -

7 занятия семинарского 
типа

всего 4 2
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 12 14

занятия лекционного 
типа

всего 2 1

Технология приготовления кисломолочных 
продуктов. Технология маслоделия.

в том числе в форме 
практической подготовки - -

8 занятия семинарского 
типа

всего 6 1
в том числе в форме 

практической подготовки - -

12 16

занятия лекционного 
типа

всего 2 -

Технология приготовления сыра и вторичных 
продуктов переработки молока.

в том числе в форме 
практической подготовки - -

9 занятия семинарского 
типа

всего 4 2
в том числе в форме 

практической подготовки - -

самостоятельная работа обучающихся 12 18
И того 180 180



Таблица 4. Содержание занятий лекционного типа
№
п/п

Н азв ан и е  р азд ела  
д и сц и п л и н ы  (м одуля) С одерж ание за н я т и й  л екц и он н ого  т и п а

К од р е зу л ь т ат а  
обучени я

К о ли ч ество  часов
о ч н ая  ф орм а 

обучения
за о ч н а я  ф орм а 

обучени я
1 2 3 4 5 6

1

История, современное 
состояние и значение 

молочного дела в России. 
П ищ евая и биологическая 

ценность молока и молочных 
продуктов, их значение в 

питании населения и кормления 
с.х. животных

История, современное состояние и значение 
молочного дела в России.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2 1 -

Общее понятие о молоке. Пищевая и биологическая 
ценность молока и молочных продуктов значение в 

питании населения и кормления с.х. животных

З-ИОПК-4.2
1 -

2
Химический состав молока 
крупного рогатого скота и 

других видов животных

Химический состав молока и свойства отдельных его 
компонентов. Вода и сухое вещество молока 

М олочный жир, белки молока

З-ИОПК-4.2
1 0,5

Минеральные вещества молока, молочный сахар, 
витамины молока, гормоны, ферменты, газы в молоке

З-ИОПК-4.2
1 0,5

3

Физические, биохимические и 
технологические свойства 

молока и его составных частей. 
Факторы, влияющие на состав и 

свойства молока.

Органолептические свойства молока, плотность, 
кислотность молока (титруемая, активная), 
поверхностное натяжение, окислительно­

восстановительный потенциал, точка замерзания, 
температура кипения молока. Технологические 

свойства молока. Факторы, влияющие на состав и 
свойства молока.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2 2 1

4
Санитарно -гигиенические 

условия получения 
доброкачественного молока.

Требования Техрегламента и ГО СТа к  молоку. 
П равила передачи приёмки сырого молока на 

перерабатывающ ие предприятия. Определение 
свежести и санитарно-гигиенического состояния 

молока: по кислотности, общей бактериальной 
обсемененности, наличию ингибирую щ их вещ еств и 

соматических клеток, термоустойчивости. 
Определение субклинического мастита.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2 1 0,5



Определение группы чистоты молока. Определение 
кислотности, термоустойчивости молока. 

Определение соматических клеток в молоке. 
Обнаружение молока, коров больных маститом 

Контроль натуральности молока

1

5
Характеристика микрофлоры 

молока. Основные фазы 
развития микрофлоры.

Бактерицидные и бактериостатические свойства 
молока.

Источники бактериальной обсемененности молока. 
Определение общей бактериальной обсемененности 

молока
З-ИОПК-4.2

1
0,5

Характеристика микрофлоры молока. Основные фазы 
развития микрофлоры

1

6
Технология доения коров и 

современное доильное 
оборудование

Образование и выведение молока. Технология доения 
коров и  современное доильное оборудование.

З-ИОПК-4.2 2 -

7

Первичная обработка молока на 
ферме. Контроль качества 

производимого в хозяйстве 
молока

Технология первичной обработки молока на ферме. 
Ф ункции прифермских молочных. Контроль 
качества производимого в хозяйстве молока.

З-ИОПК-5.2 1 0,5

Пастеризация молока. Эффект разны х режимов 
пастеризации на состав и  свойства молока.

З-ИОПК-4.2 1 0,5

8
Технология приготовления 
кисломолочных продуктов. 

Технология маслоделия.

Значение и пищ евая ценность кисломолочной 
продукции. Чистые культуры, применяемые при 

производстве кисломолочной продукции. 
Особенности технологии производства 
кисломолочных напитков. Требования, 

предъявляемые к  сырью.

З-ИОПК-4.2 1 0,5

Особенности технологии производства сладко­
сливочного и кисло-сливочного масла. Требования, 

предъявляемые к  сырью.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2 1 0,5

9
Технология приготовления 

сыра и вторичных продуктов 
переработки молока.

Классификация сыров. О собенности технологии 
производства сыра. Требования, предъявляемые к 

молоку.
З-ИОПК-4.2 2 1

И того 18 6



Таблица 5. Содержание и формы занятий семинарского типа

№
п/п

Н азв ан и е  р азд ела  
д и сц и п л и н ы  (м одуля) С одерж ание за н я т и й  сем и н арского  т и п а

К од р е зу л ь т ат а  
обучени я

К о ли ч ество  часов
о ч н ая  ф орм а 

обучения
заоч н ая  ф орм а 

обучения
1 2 3 4 5 6

1

История, современное 
состояние и значение 

молочного дела в России. 
П ищ евая и биологическая 

ценность молока и молочных 
продуктов, их значение в 

питании населения и кормления 
с.х. животных

Практическое занятие
Общее понятие о молоке. Пищевая и биологическая 

ценность молока. Химический состав молока и 
свойства отдельных его компонентов.

У-ИОПК-4.2
У-ИОПК-5.2

6 -

Лабораторная работа
Правила работы в молочной лаборатории и техника 

безопасности. Правила отбора проб молока и 
подготовка их к  анализу. Консервирование проб 

молока.

У-ИОПК-4.2
2

-

2
Химический состав молока 
крупного рогатого скота и 

других видов животных

Лабораторная работа
Просмотр жировых шариков под микроскопом. 

М етоды определения молочного жира. Определение 
сухого вещества в молоке. Определение массовой 

доли белка в молоке. Определение жира, белка, СОМО 
и плотности в пробе молока при помощи анализаторов 

млок. Определение количества молочного сахара 
(рефрактометрический метод)

У-ИОПК-4.2
У-ИОПК-5.2

4 1

Практическое занятие
Расчет основных компонентов и энергетической 

ценности молока.
У-ИОПК-4.2 4 -

3

Физические, биохимические и 
технологичекие свойства 

молока и его составных частей. 
Факторы, влияющие на состав и 

свойства молока.

Практическое занятие
Физические, биохимические и технологичекие 

свойства молока и его составных частей. 
Определение органолептических свойств молока. 

Пороки молока и меры их профилактики. Определение 
температуры и плотности молока.

У-ИОПК-4.2 4 2



4
Санитарно-гигиенические 

условия получения 
доброкачественного молока.

Лабораторная работа
Определение группы чистоты  молока. Определение 

кислотности молока. Определение 
термоустойчивости молока. Определение количества 

соматических клеток в молоке.

У-ИОПК-4.2 4 2

5
Характеристика микрофлоры 

молока. Основные фазы 
развития микрофлоры.

Практическое занятие
Характеристика микрофлоры молока. Определение 

общей бактериальной обсемененности молока 
классическим и ускоренным методом с метиленовым 
голубым. Определение количества бактерий в молоке 

по резазуриновой пробе.

У-ИОПК-4.2 4 2

6
Технология доения коров и 

современное доильное 
оборудование

Практическое занятие
Образование и выведение молока. Технология доения 

коров и современное доильное оборудование.
У-ИОПК-4.2

6 -

7

Первичная обработка молока на 
ферме. Контроль качества 

производимого в хозяйстве 
молока

Лабораторная работа
Контроль качества производимого в хозяйстве молока. 

Определение режима пастеризации молока. М етоды 
определения ингибирующих веществ по ГОСТ 24067­

80. Определение количества добавленной к молоку 
воды. Обнаружение молока коров больных маститом.

У-ИОПК-4.2
У-ИОПК-5.2 4 2

Практическое занятие 
Устройство сепаратора и получение сливок. 

Нормализация молока и сливок. Правило молочного 
квадрата.

У-ИОПК-4.2
4 -

8
Технология приготовления 
кисломолочных продуктов. 

Технология маслоделия.

Практическое занятие 
Кисломолочные продукты и технология их 

приготовления. Технология приготовления кефира, 
йогурта.

У-ИОПК-4.2
3 1

Технология приготовления сметаны
У-ИОПК-4.2

2 -

Технология приготовления сливочного масла. 
Исследование масла. Определение содержания влаги в 

масле.

У-ИОПК-4.2
3 -

9
Технология приготовления 

сыра и вторичных продуктов 
переработки молока.

Лабораторная работа
Определение сыропригодности молока. Технология 
производства сыров с низкой температурой второго

У-ИОПК-4.2 4 2



нагревания (типа «Г олландского»)
И того 54 12

Таблица 6. Содержание и формы самостоятельной работы обучающихся

№
п/п

Н азв ан и е  р азд ела  
д и сц и п л и н ы  (м одуля)

Ф о р м ы  и  содерж ание сам о сто ятельн о й  р аб о ты  
обучаю щ ихся

К од р е зу л ь т ат а  
обучени я

К о ли ч ество  часов
о ч н ая  ф орм а 

обучения
заоч н ая  ф орм а 

обучения
1 2 3 4 5 6

1

История, современное 
состояние и значение 

молочного дела в России. 
П ищ евая и биологическая 

ценность молока и молочных 
продуктов, их значение в 

питании населения и кормления 
с.х. животных

История, современное состояние и значение 
молочного дела в России.

З-ИОПК-4.2 4 6

Общее понятие о молоке. Пищевая и биологическая 
ценность молока и молочных продуктов значение в 

питании населения и кормления с.х. животных

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2

4 6

2
Химический состав молока 
крупного рогатого скота и 

других видов животных

Химический состав молока и свойства отдельных его 
компонентов. Вода и сухое вещество молока

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2 2 8

М олочный жир, белки молока З-ИОПК-4.2 2 8
Минеральные вещества молока, молочный сахар, 

витамины молока, гормоны, ферменты, газы в молоке
З-ИОПК-4.2 2 8

3

Физические, биохимические и 
технологические свойства 

молока и его составных частей. 
Факторы, влияющие на состав и 

свойства молока.

Органолептические свойства молока, плотность, 
кислотность молока (титруемая, активная), 
поверхностное натяжение, окислительно­

восстановительный потенциал, точка замерзания, 
температура кипения молока. Технологические 

свойства молока. Факторы, влияющие на состав и 
свойства молока.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2

4 24

4
Санитарно-гигиенические 

условия получения 
доброкачественного молока.

Требования Техрегламента и ГО СТа к  молоку. 
П равила передачи приёмки сырого молока на 

перерабатывающ ие предприятия. Определение 
свежести и санитарно-гигиенического состояния 

молока: по кислотности, общей бактериальной 
обсемененности, наличию ингибирую щ их вещ еств и 

соматических клеток, термоустойчивости.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2

4 10



Определение субклинического мастита.

Определение группы чистоты молока. Определение 
кислотности, термоустойчивости молока. 

Определение соматических клеток в молоке. 
Обнаружение молока, коров больных маститом

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2 - 4

Контроль натуральности молока
З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2

4 6

5
Характеристика микрофлоры 

молока. Основные фазы 
развития микрофлоры.

Характеристика микрофлоры молока. Основные фазы 
развития микрофлоры

З-ИОПК-4.2 6 9

Определение общей бактериальной обсемененности 
молока

З-ИОПК-4.2 4 9

6
Технология доения коров и 

современное доильное 
оборудование

Образование и выведение молока. Технология доения 
коров и  современное доильное оборудование.

З-ИОПК-4.2 6 16

7

Первичная обработка молока на 
ферме. Контроль качества 

производимого в хозяйстве 
молока

Технология первичной обработки молока на ферме. 
Ф ункции прифермских молочных, оборудование 

прифермсхих молочных. Контроль качества 
производимого в хозяйстве молока. 

Хранение и транспортировка молока.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2

6 7

Режимы стерилизации молока. Состав и свойства 
стерилизованного молока.

З-ИОПК-4.2 6 7

8
Технология приготовления 
кисломолочных продуктов. 

Технология маслоделия.

Значение и пищ евая ценность кисломолочной 
продукции. Чистые культуры, применяемые при 

производстве кисломолочной продукции. 
Особенности технологии производства 
кисломолочных напитков. Требования, 

предъявляемые к  сырью.

З-ИОПК-4.2 6 8

Особенности технологии вологодского масла. 
Требования, предъявляемые к  сырью.

З-ИОПК-4.2
З-ИОПК-5.2

6 8

9
Технология приготовления 

сыра и вторичных продуктов 
переработки молока.

Требования, предъявляемые к молоку. Особенности 
технологии производства сыра. Х имический состав 

и использование сыворотки. Технология 
приготовления топленого молока. Технология

З-ИОПК-4.2 6 18



производства сгущенного молока с сахаром/ без 
сахара. Химический состав обрата и его 

использование.
Технология производства творога.

И того 72 162



4.1 Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение, в
том числе отечественного производства

Состав лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства, дисциплины 
(модуля) « М о ло чн о е  д е л о » представлен в таблице 7.

Таблица 7. Программное обеспечение дисциплины (модуля)

4.Учебно-методическое обеспечение дисциплины (модуля)

№  п/п П рограм м ное обеспечение
С трана

производства
Реквизиты  документа

Л ицензионное п рограммное обеспечение

1.

M icrosoft СШ А К онтракт на оказание 
услуг №

03721000213210000390001 
от 22.12.2021

С вободно распространяем ое программное обеспечение

2. A dobe A crobat R eader DC СШ А откры тое лицензионное 
соглаш ение G NU

3.
A dobe Foxit R eader СШ А откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

4.
W inR ar СШ А откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

5.
7Zip СШ А откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

6.
G oogle Chrom e СШ А откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

7.
M ozilla Firefox СШ А откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

8.
Linux Ф инляндия откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

9.
Scilab Ф ранция откры тое лицензионное 

соглаш ение G NU

4.2 Учебное обеспечение дисциплины (модуля)

Учебное обеспечение дисциплины (модуля) « М о ло чн о е  дело »  
представлено в таблице 8.

Таблица 8. Обеспеченность дисциплины (модуля) учебными изданиями

№
п/п

У чебное издание
В ид учебного 

издания

Количество 
экзем пляров 
(указы вает ся  

т олько для  
печат ны х  
изданий)



1

М амаев, А. В. М олочное дело : учебное пособие / 
А. В. М амаев, Л. Д. Самусенко. —  Санкт- 
П етербург : Лань, 2022. —  384 с. —  ISB N  978-5­
8114-1514-4. —  Текст : электронны й // Лань : 
электронно-библиотечная система. —  URL: 
httDs://e.lanbook.com /book/211343

электронное

2

Хромова, Л. Г. М олочное дело : учебник для 
вузов / Л. Г. Х ромова, А. В. В остроилов, Н. В. 
Байлова. —  3-е изд., стер. —  Санкт-П етербург : 
Лань, 2022. —  332 с. —  ISBN  978-5-507-44239-3. 
—  Текст : электронны й // Л ань : электронно­
библиотечная система. —  URL: 
h ttps://elanbook.com /book/221273

электронное

3

А лексеева, Е. И. М олочное дело: практикум : 
учебное пособие / Е. И. А лексеева, С. Г. Зернина. 
—  Санкт-П етербург : СП бГА У, 2022. —  106 с. —  
Текст : электронны й // Л ань : электронно­
библиотечная система. —  URL: 
https://elanbook.com /book/258551

электронное

4

П огосян, Д. Г. М олочное дело : учебное пособие 
/ Д. Г. П огосян, И. В. Гаврю ш ина. —  П енза : 
П ГА У , 2014. —  112 с. —  Текст : электронны й // 
Л ань : электронно-библиотечная система. —  
URL: https://e lanbook.com /book/131097

электронное

4.3 Методическое обеспечение дисциплины (модуля)

Методическое обеспечение дисциплины (модуля) « М о ло чн о е  д е л о » 
представлено в таблице 9.

Таблица 9. Обеспеченность дисциплины (модуля) методическими изданиями

№  п/п М етодическое издание
В ид методического 

издания

Количество 
экзем пляров 
(указы вает ся  

т олько для  
печат ны х изданий)

1

Л итвиненко, Н. В. М олочное 
дело : учебно-м етодическое 
пособие / Н. В. Литвиненко. —  
Благовещ енск : ДальГА У , 2018. 
—  65 с. —  Текст : электронны й // 
Л ань : электронно-библиотечная 
система. —  URL: 
h ttps://e lanbook .com /book/137719 .

Электронное

2 М олочное дело : учебное Электронное

https://e.lanbook.com/book/211343
https://e.lanbook.com/book/221273
https://e.lanbook.com/book/258551
https://e.lanbook.com/book/131097
https://elanbook.com/book/137719


пособие / составитель Д. С. 
Габриелян. —  В ологда : В ГМ Х А  
им. Н.В. В ерещ агина, 2017. —  51 
с. —  Текст : электронны й // Лань 
: электронно-библиотечная 
система. —  URL: 
https://e.lanbook.com /book/130842.

3

П огосян, Д. Г. М олочное дело : 
учебное пособие / Д. Г. П огосян, 
И. В. Гаврю ш ина. —  П енза : 
П ГА У , 2014. —  112 с. —  Текст : 
электронны й // Л ань : 
электронно-библиотечная 
система. —  URL: 
h ttps://e lanbook .com /book/131097 .

Электронное

4.4 Современные профессиональные базы данных и информационные
справочные системы

Состав современных профессиональных баз данных и 
информационных справочных систем дисциплины (модуля) « М о ло чн о е  д е л о » 
представлен в таблице 10.

Таблица 10. Современные профессиональные базы данных и 
информационные справочные системы

№  п/п
Современны е проф ессиональны е базы данных 

и информационны е справочны е системы
Реж им  доступа

1 https://e lanbook .com для авториз. пользователей.

2
Сайт дистанционного обучения СП бГА У  
[Электронный ресурс]

http://lm s.spbgau.ru/

3 И нф орм ационная база данны х научных статей https://pubm ed.ncbi.nlm .nih.gov/
4 И нф орм ационная база данны х научных статей https://elibrary.ru/

5. Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля)

Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля) 
« М о ло чн о е  дело»  представлено в таблице 11.

https://e.lanbook.com/book/130842
https://elanbook.com/book/131097
https://elanbook.com
http://lms.spbgau.ru/
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/
https://elibrary.ru/


Таблица 11. Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля)

№
п/п

Н аим енование пом ещ ений для проведения всех видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  планом, в том числе помещ ения для сам остоятельной работы , 

с указанием  перечня основного оборудования, технических средств обучения  
используемого програм м ного обеспечения

А дрес (м естополож ение) 
пом ещ ений для проведения всех  

видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  

планом
1 2 3

1.

А удитория 42 - учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, семинарского 
типа, курсового проектирования (вы полнения курсовых работ), групповы х и индивидуальны х 
консультаций, текущ его контроля и промеж уточной аттестации

П еречень основного оборудования
1. место преподавателя
2. столы
3. стулья
4. ш каф/стеллаж
5. м етодические указания
6. схемы
7. наглядны е пособия
8. муляж ами с/х животны х
9. модели органов с/х ж ивотных
10 муляж и наборов ветеринарны х инструментов
11. чучела с/х ж ивотны х и птиц
12. скелеты  с/х ж ивотны х и птиц
13. коллекция влажных препаратов
14. доска меловая

П еречень технических средств обучения 

1.экран
2. интерактивны й проектор Epson
3. автоматизированное рабочее место с персональны м  компью тером с лицензионны м

238630, К алининградская область, 
г. П олесск, ул. Советская, д. 10



№
п/п

Н аим енование пом ещ ений для проведения всех видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  планом, в том числе помещ ения для сам остоятельной работы , 

с указанием  перечня основного оборудования, технических средств обучения  
используемого програм м ного обеспечения

А дрес (м естополож ение) 
пом ещ ений для проведения всех  

видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  

планом
программны м обеспечением
4. источник бесперебойного питания
5. сетевой фильтр.

П рограм м ное обеспечение:
1. Л ицензионное программное обеспечение «А нтиплагиат.В У З»
2. Л ицензионное программное обеспечение «С истема К онсультантП лю с»
3. Л ицензионное программное обеспечение M icrosoft (W indow s XP, W indow s Server 2003, 
W indow s XP Professional x64 Edition, W indow s Vista, W indow s Server 2008, W indow s 7, W indow s 
Server 2012, W indow s 8, W indow s 8.1, W indow s 10, M icrosoft O ffice 2010, M icrosoft O ffice 2013, 
M icrosoft O ffice 365)
4. С вободно распространяемое программное обеспечение A dobe A crobat R eader DC
5. С вободно распространяем ое программное обеспечение 7-Zip

2.

А удитория 27 - учебная аудитория для проведения занятий  лекционного типа, семинарского 
типа, курсового проектирования (вы полнения курсовых работ), групповы х и индивидуальны х 
консультаций, текущ его контроля и промеж уточной аттестации 
П еречень основного оборудования
1. место преподавателя
2. столы
3. стулья
4. ш каф/стеллаж
5. дем онстрационное оборудование
6. учебно-наглядны е пособиям, обеспечиваю щ ие практическую  подготовку, связанную  с 
будущ ей проф ессиональной деятельностью  и направленную  на формирование, закрепление, 
развитие практических навыков компетенций по профилю  образовательной программы.
7. доска меловая

П еречень технических средств обучения

238630, К алининградская область, 
г. П олесск, ул. Советская, д. 10



№
п/п

Н аим енование пом ещ ений для проведения всех видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  планом, в том числе помещ ения для сам остоятельной работы , 

с указанием  перечня основного оборудования, технических средств обучения  
используемого програм м ного обеспечения

А дрес (м естополож ение) 
пом ещ ений для проведения всех  

видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  

планом
1.экран
2. интерактивны й проектор Dell,
3. автом атизированное рабочее место с ноутбуком с лицензионны м  программны м обеспечением
4. источники бесперебойного питания
5. сетевые фильтры
6. персональны е компью теры.

П рограм м ное обеспечение:
1. Л ицензионное программное обеспечение «А нтиплагиат.В У З»
2. Л ицензионное программное обеспечение «С истема К онсультантП лю с»
3. Л ицензионное программное обеспечение M icrosoft (W indow s XP, W indow s Server 2003, 
W indow s XP Professional x64 Edition, W indow s Vista, W indow s Server 2008, W indow s 7, W indow s 
Server 2012, W indow s 8, W indow s 8.1, W indow s 10, M icrosoft O ffice 2010, M icrosoft O ffice 2013, 
M icrosoft O ffice 365)
4. С вободно распространяем ое программное обеспечение A dobe A crobat R eader DC
5. С вободно распространяем ое программное обеспечение 7-Zip
6. Л ицензионное программное обеспечение «1С: П редприятие» (автоматизация бухгалтерского 
и управленческого учётов, экономической и организационной деятельности предприятия)
7. С вободно распространяем ое программное обеспечение A utodesk (для трехм ерного 
компью терного моделирования)
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