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3 Структура и содержание дисциплины (модуля)

Общая трудоемкость дисциплины (модуля) «Т ехн о ло ги я  п ер ви чн о й  
п ер ер а б о т ки  п р о д укт о в  ж и во т н о во д с т ва » составляет 5 зачетных единиц 
/180 часов (таблица 2).

Содержание дисциплины (модуля) « Т ехн о ло ги я  п ер ви ч н о й  п ер ер а б о т ки  
п р о д укт о в  ж и во т н о во д ст ва »  представлено в таблицах 3 -  6.



Таблица 2. Структура дисциплины (модуля) 
Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам

ОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ
Трудоёмкость

Вид учебной работы час.
всего/*

В т.ч. по семестрам
№7

Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 180 180
1. Контактная работа: 80 80
Аудиторная работа 80 80
в  т ом  числе:
лек ц и и  (Л) 32 32
п р а кт и чески е  за н ят и я  (П З) 16 16
ла б о р а т о р н ы е  р а б о т ы  (ЛР) 32 32
кур со ва я  р а б о т а  (проект ) (К Р /К П ) (консульт ация , за щ и т а ) - -
ко н сульт а ц и и  п ер ед  экза м ен о м - -
2. Самостоятельная работа (СРС) 64 64
р еф ер а т /эссе  (подгот овка) - -
кур со ва я  р а б о т а /п р о ек т  (К Р /К П ) (подгот овка) - -
ко н т р о льн а я  р а б о т а - -
са м о ст о ят ельн о е  и зучен и е  разд ело в , са м о п о д го т о вка  (п р о р а б о т ка  и 
п о вт о р ен и е  лек ц и о н н о го  м а т е р и а л а  и м а т е р и а л а  у ч е б н и к о в  и у ч е б н ы х  
пособий , п о д го т о вк а  к  л а б о р а т о р н ы м  и п р а кт и чески м  занят иям , 
к о лло кви ум а м  и т .д .)

- -

П о д го т о вк а  к  эк за м ен у  (конт роль) 36 36
П о д го т о вк а  к  з а ч ё т у / за ч ё т у  с о ц ен ко й  (конт роль) - -
Вид промежуточного контроля:
Промежуточный контроль экзамен



ЗАОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ
Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам

Трудоёмкость
Вид учебной работы час.

всего/*
в т.ч. по семестрам

5 курс зимняя сессия
Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 180 180
1. Контактная работа: 20 20
Аудиторная работа 20 20
в  т ом  числе:
лек ц и и  (Л) 8 8
п р а кт и ч ески е  за н ят и я  (П З)/сем инары  (С) 4 4
ла б о р а т о р н ы е  р а б о т ы  (ЛР) 8 8
к ур со ва я  р а б о т а  (проект ) (К Р /К П ) (консульт ация , защ ит а) - -
ко н сульт а ц и и  п ер ед  экза м ен о м - -
2. Самостоятельная работа (СРС) 160 160
р еф ер а т /эссе  (подгот овка) - -
к ур со ва я  р а б о т а /п р о ек т  (К Р /К П ) (подгот овка) - -
р а сч ёт н о -гр а ф и ч еск а я  р а б о т а  (РГР) (подгот овка) - -
к о н т р о ль н а я  р а б о т а - -
са м о ст о ят ельн о е  и зучен и е  ра зд ело в , са м о п о д го т о вка  (п р о р а б о т ка  и 
п о вт о р ен и е  л е к ц и о н н о го  м а т е р и а л а  и м а т е р и а л а  у ч е б н и к о в  и у ч е б н ы х  
пособий , п о д го т о вка  к  ла б о р а т о р н ы м  и п р а кт и ч ески м  занят иям , 
ко лло кви ум а м  и т .д .)

160 160

Промежуточный контроль экзамен



Таблица 3. Содержание дисциплины (модуля)

№
п/п

Название раздела дисциплины (модуля) Форма образовательной деятельности
Количество часов

очная форма обучения
заочная форма 

обучения
1 2 3 4 5

занятия лекционного 
типа

всего 8 2
в том числе в форме 

практической подготовки
- -

всего 31 П ервичная п ер ер аботк а  м олока занятия семинарского
12

в том числе в форме 
практической подготовки

типа - -

самостоятельная работа обучающихся 16 40

2 П ервичная переработк а  м яса и су б п р о д у к то в

занятия лекционного 
типа

всего 8 2
в том числе в форме 

практической подготовки
- -

занятия семинарского 
типа

всего 12 3
в том числе в форме 

практической подготовки
- -

самостоятельная работа обучающихся 16 40

занятия лекционного 
типа

всего 8 2
в том числе в форме 

практической подготовки
— -

3 П ервичная п ер ер аботк а  продук тов  
птиц еводства.

занятия семинарского 
типа

всего 12 3
в том числе в форме

практической подготовки

самостоятельная работа обучающихся 16 40

4 П ер ер аботк а  р ы бн ой  
п р одук ц и и  и п р одук тов  п ч ел оводств а

занятия лекционного 
типа

всего 8 2
в том числе в форме 

практической подготовки
- -

занятия семинарского 
типа

всего 12 3
в том числе в форме - -



практической подготовки
самостоятельная работа обучающихся 16 40

Итого 180 180



Таблица 4. Содержание занятий лекционного типа

№
п/п

Название раздела 
дисциплины (модуля)

Содержание занятий лекционного типа
Код результата 

обучения

Количество часов
очная форма 

обучения
заочная форма 

обучения
1 2 3 4 5 6

ИОПК-4.3
Молоко как продукт питания. 2 -

ИОПК-4.3
П ервичная обработка м олока -  охл аж ден и е, зам ораж ивание. 2 1

1
Первичная переработка 

молока ИОПК-4.3

Т ехн ологи чески е схем ы  пр оизводства питьевого молока, сливок  

ки слом олочн ой продукции, м асла и сыров.
4 1

2 Первичная переработка 
мяса и субпродуктов

Т ехнология убоя , разруб туш
ИОПК-4.3

2 1

Созревание, охлаждение и клеймение мяса
ИОПК-4.3

2 -

П ереработка субп родуктов
ИОПК-4.3

2 -

Основные операции технологического  
процесса переработки мяса птицы, последовательность их проведения.

ИОПК-4.3
2 1

3

Первичная переработка 
продук тов  

птиц еводства.

Сортировка и хранение 
яиц. Пороки яиц.

ИОПК-4.3
2 1

Технология приготовления 
яичных продуктов: меланжа, яичного порошка.

ИОПК-4.3
2 -

Стандарт на птицу для убоя. Основные операции технологического 
процесса переработки мяса птицы, последовательность их проведения.

ИОПК-4.3
2 1



Маркирование, упаковывание и транспортирование тушек птицы.
ИОПК-4.3

2 -

4
Переработка рыбной  

продукции и продуктов  
пчеловодства

Рыба и ее первичная обработка
ИОПК-4.3

2 1

Разделка , охлаждение и заморозка рыбы.
ИОПК-4.3

2 -

Сбор, упаковка,
маркировка, хранение, определение качества меда.

ИОПК-4.3
2 1

Фальсифицированный мед и методы его распознания.
ИОПК-4.3

2

Итого 32 8



Таблица 5. Содержание и формы занятий семинарского типа

№
п/п

Название раздела 
дисциплины (модуля)

Формы и содержание занятий семинарского типа (семинары, практические 
занятия, практикумы, лабораторные работы, коллоквиумы и иные аналогичные

занятия)

Код результата 
обучения

Количество часов
очная форма 

обучения
заочная форма 

обучения
1 2 3 4 5 6

1

Первичная 
переработка молока

Практические занятия
Б актери ци дны е св ой ств а  м олока. Р ол ь бак тер и ц и дн ой  ф азы  в 

сох р а н ен и и  качества м олока.
О бр аботк а  м ол ока в хозя й ств ах .

ИОПК-4.3

4 1

Лабораторные работы
И зм ен ен и е  качества м ол ок а  при р азл и чн ой  ф альсиф икации. 

М ет о д ы  о п р ед ел ен и я  ф альсиф икации.
Р еж и м ы  п астер и зац и и  м ол ока при его  п ер ер абот к е в различны е

м ол очн ы е продук ты

ИОПК-4.3

8 2

2

Первичная 
переработка мяса и 

субпродуктов

Практические занятия
Факторы, влияющие на морфологический и химический состав мяса. 

Сортовой разруб туш и его обоснование.

ИОПК-4.3
4 1

Лабораторные работы 
Изменения в мясе после убоя.

Сущность послеубойных изменений в мясе.
Созревание мяса

Изменения в мясе при хранении. Нежелательные изменения в мясе при 

хранении: загар, ослизнение, плесневение, изменение цвета, свечение

ИОПК-4.3

8 2

3 Первичная
переработка

Практические занятия 
Организация работы в убойных цехах

ИОПК-4.3
4 1



продуктов
птицеводства

птицефабрик, птице- и мясокомбинатов. Основные виды 

технологического
оборудования для убоя и переработки мяса птиц.

Лабораторные работы
Маркирование, упаковывание и транспортирование тушек птицы. 

Температурные режимы при охлаждении, закладке и хранении мяса, 
птицы в холодильниках.

Хранение замороженных тушек птицы и изменения, происходящие при
хранении.

ИОПК-4.3

8 2

4

Переработка рыбной  
продукции и 

продуктов 
пчеловодства

Практические занятия
Характеристика других продуктов пчеловодства: 

воска, прополиса, маточного молочка, пчелиного яда. 
Приготовление продуктов, полуфабрикатов и рыбных консервов.

ИОПК-4.3

4 1

Лабораторные работы
Фальсифицированный мед и методы его распознания. 

Органолептические показатели и лабораторные методы исследования 
свежести рыбы и рыбных продуктов.

ИОПК-4.3

8 2

Итого 48 12



Таблица 6. Содержание и формы самостоятельной работы обучающихся

№
п/п

Название раздела 
дисциплины (модуля)

Формы и содержание самостоятельной работы обучающихся
Код результата 

обучения

Количество часов
очная форма 

обучения
заочная форма 

обучения

1 2 3 4 5 6

1
Первичная переработка 

молока

Первичная обработка молока. Ассортимент молочной продукции. 
Технологические схемы производства питьевого молока, сливок 

кисломолочной продукции, масла и сыров

ИОПК-4.3
16 40

2

Первичная 
переработка мяса и 

субпродуктов

Основные пищевые
вещества мяса и мясопродуктов, строение 

основных тканей мяса, физико-химические 
свойства мяса и мясопродуктов, изменение свойств мяса при созревании, 

правила сдачи и приема скота
на убой, категории упитанности и убойные качества туш животных, 

переработка крупного рогатого скота, переработка 
свиней, переработка мелкого рогатого скота.

ИОПК-4.3

16 40

3

Первичная
переработка

продуктов
птицеводства

Состав, пищевая ценность и свойства яиц, 
яичные мороженые и яичные сухие продукты, сортировка, упаковка и

хранение яиц.

ИОПК-4.3

16 40

4

Переработка рыбной  
продукции и 

продуктов 
пчеловодства

рыба как промышленное сырье, заготовка, 
хранение, охлаждение, замораживание, посол, маринование, 

вяление, сушка и копчение рыбы, производство рыбных консервов, 
производство жира, кормовой муки и технических продуктов. 

Классификация, химический состав и

ИОПК-4.3

16 40



свойства, оценка качества, фальсификация 
меда, воск, прополис, пчелиный яд, маточное молочко.

Итого 64 160



Таблица 2. Структура дисциплины (модуля) 
Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам

ОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ
Трудоёмкость

Вид учебной работы час.
всего/*

В т.ч. по семестрам
№

Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 180 180
1. Контактная работа: 64 64
Аудиторная работа 64 64
в  т ом  числе:
лек ц и и  (Л) 32 32
п р а кт и чески е  за н ят и я  (ПЗ) 32 32
ла б о р а т о р н ы е  р а б о т ы  (ЛР) - -
кур со ва я  р а б о т а  (проект ) (К Р /К П ) (консульт ация , защ ит а) - -
ко н сульт а ц и и  п ер ед  экза м ен о м - -
2. Самостоятельная работа (СРС) 116 116
р еф ер а т /эссе  (подгот овка) - -
кур со ва я  р а б о т а /п р о ект  (К Р /К П ) (подгот овка) - -
ко н т р о льн а я  р а б о т а - -
са м о ст о ят ельн о е  и зучен и е  разделов, са м о п о д го т о вка  (п р о р а б о т ка  и 
п о вт о р ен и е  л е к ц и о н н о го  м а т е р и а л а  и м а т е р и а л а  у ч е б н и к о в  и у ч е б н ы х  
пособий , п о д го т о вка  к  л а б о р а т о р н ы м  и п р а кт и чески м  занят иям , 
ко лло кви ум а м  и т .д .)

80 80

П о д го т о вк а  к  э к за м ен у  (конт роль) 36 36
П о д го т о вк а  к  за ч ё т у / за ч ё т у  с о ц ен ко й  (конт роль) - -
Вид промежуточного контроля:
Промежуточный контроль Экзамен



4.1 Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение, в
том числе отечественного производства

Состав лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства, дисциплины 
(модуля) «Свиноводство» представлен в таблице 7.

Таблица 7. Программное обеспечение дисциплины (модуля)

4 Учебно-методическое обеспечение дисциплины (модуля)

№  п/п П р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е
С трана

п р ои зв одств а
Р ек ви зи ты  док ум ен та

Л и ц ен зи о н н о е  п рограм м ное о б есп еч ен и е

1.

M icro so ft С Ш А К онтрак т на оказани е  
у с л у г  №

0 3 7 2 1 0 0 0 2 1 3 2 1 0 0 0 0 3 9 0 0 0 1  
от  2 2 .1 2 .2 0 2 1

С в о б о д н о  р асп р ост р ан я ем ое п р огр ам м н ое о б есп еч ен и е

2.
A d o b e  A crob at R eader D C С Ш А откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

3.
A d o b e  F o x it  R eader С Ш А откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

4.
W inR ar С Ш А откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

5.
7Z ip С Ш А откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

6.
G o o g le  C hrom e С Ш А откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

7.
M o z illa  F irefox С Ш А откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

8.
L inu x Ф инляндия откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

9.
Scilab Ф ранция откры тое л и ц ен зи о н н о е  

согл аш ен и е G N U

4.2 Учебное обеспечение дисциплины (модуля)

Учебное обеспечение дисциплины (модуля) «Свиноводство» 
представлено в таблице 8.

Таблица 8. Обеспеченность дисциплины (модуля) учебными изданиями

№  п/п У ч еб н о е  и здан и е
В и д  у ч еб н о го  

издани я
К ол и ч еств о
эк зем пл яров

1

А р н аутовск и й , И . Д . П л ем ен н о е  
д ел о  в св и н о в о д ств е  : у ч еб н о е  
п о с о б и е  /  И . Д . А р н аутовск и й . —  
Б лагов ещ ен ск  : Д аль Г А У , 2 0 1 7 .

эл ек тр о н н о е -



—  233  с. —  Т ек ст : эл ек тр он н ы й  
/ /  Л ань : эл ек т р о н н о ­
би бл и отеч н ая  си стем а. —  U R L: 
h ttD s://e .la n b o o k .co m /b o o k /1 3 7 7 1 8

2

Б аж ов, Г. М . И н т ен си в н о е  
св и н о в о д ств о  /  Г. М . Б аж ов. —  2 ­
е и зд ., стер. —  С ан к т-П етер бур г : 
Л ань, 2 0 2 2 . —  4 1 6  с. —  IS B N  
9 7 8 -5 -5 0 7 -4 5 2 8 9 -7 . —  Т ек ст : 
эл ек тр он н ы й  / /  Л ань : 
эл ек тр он н о-би бл и от еч н ая  
си стем а. —  U R L : 
h ttp s://e la n b o o k .c o m /b o o k /2 6 4 0 7 4

эл ек тр о н н о е -

3

Гриш кова, А . П. С ов рем ен н ы е  
т ех н о л о ги и  в пр ом ы ш л ен н ом  
св и н ов од ств е : м он огр аф и я /  А . 
П . Гриш кова, А . А . А р и ш и н , Н. 
А . Ч алова, В . А . Гриш ков. —  
К ем ер о в о  : К узбасск ая  Г С Х А , 
2 0 1 4 . —  128 с. —  IS B N  9 7 8 -5 ­
9 0 5 8 1 8 -2 7 -1 . —  Т ек ст : 
эл ек тр он н ы й  / /  Л ань : 
эл ек тр он н о-би бл и от еч н ая  
си стем а. —  U R L : 
h ttp s://e la n b o o k .c o m /b o o k /9 2 6 0 1

эл ек тр о н н о е -

4

Ж айм ы ш ева, С. С. Т ехн ол оги я  
п р ои зв одств а  и пер ер аботк и  
п р одук ц и и  св и н ов од ств а  : 
у ч е б н о е  п о с о б и е  /  С. С. 
Ж айм ы ш ева, В . И . К оси л ов , Т. Г. 
Г ер аси м ова. —  О р ен б у р г  : 
О р ен бур гск и й  Г А У , 2 0 2 2 . —  144  
с. —  Т ек ст : эл ек тр он н ы й  / /  Л ань  
: эл ек тр он н о-би бл и от еч н ая  
си стем а. —  U R L : 
h ttp s://e la n b o o k .c o m /b o o k /3 1 1 9 4 2

эл ек тр о н н о е -

5

К ахик ало, В . Г. Т ехн ол оги я  
п р ои зв одств а  и пер ер аботк и  
п р одук ц и и  св и н ов од ств а  
[Э лек тронны й р е с у р с ]: уч еб н и к  
для В О  /  К ахи к ало В .Г ., 
Ф ен ч ен к о Н . Г ., Н азар ч ен к о  О. 
В ., Х ай р ул л и н а Н . И . - Э лектрон . 
дан. - С П б.: Л ань, 2 0 2 0 . -  3 4 0  с. - 
Р еж и м  доступа:
h ttp s://e la n b o o k .c o m /b o o k /1 4 3 6 7 4

эл ек тр о н н о е -

4.3 Современные профессиональные базы данных и информационные
справочные системы

https://e.lanbook.com/book/137718
https://e.lanbook.com/book/264074
https://e.lanbook.com/book/92601
https://e.lanbook.com/book/311942
https://e.lanbook.com/book/143674


Состав современных профессиональных баз данных и 
информационных справочных систем дисциплины (модуля) «Свиноводство» 
представлен в таблице 10.

Таблица 10. Современные профессиональные базы данных и 
информационные справочные системы

№  п/п
С ов р ем ен н ы е п р оф есси он ал ь н ы е базы  дан н ы х  

и и н ф ор м ац и он н ы е справочн ы е си стем ы
Р еж и м  д о ст у п а

1
Э л ек т р он н о-би бл и отеч н ая  си стем а  
издательства «Л ань».

h ttp s://e .lan b ook .com  для
авторизован ны х
п ол ь зов ател ей

2 С айт д и ст а н ц и о н н о го  обуч ен и я  С П бГ  А У h ttp ://lm s.sp b gau .ru /
3 И н ф ор м ац и он н ая  б аза  дан н ы х научны х статей h ttp s://p u b m ed .n cb i.n lm .n ih .gov /
4 Н аучная эл ек тр онная  би б л и о тек а  «eLibrari.ru». https://elibrary.ru/

5
О ф ициальны й и н терн ет-п ор тал  М и н и стер ств а  
сел ь ск ого  хозя й ств а  Р о сси й ск о й  Ф едер ац и и  
(М и н сел ь х о з Р осси и ).

h ttp ://w w w .m cx .ru

5 Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля)

Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля) 
«Свиноводство» представлено в таблице 11.

https://e.lanbook.com
http://lms.spbgau.ru/
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/
https://elibrary.ru/
http://www.mcx.ru


Таблица 11. Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля)

№
п/п

Н аим енование пом ещ ений для проведения всех видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  планом, в том числе помещ ения для сам остоятельной работы , 

с указанием  перечня основного оборудования, технических средств обучения  
используемого програм м ного обеспечения

А дрес (м естополож ение) 
пом ещ ений для проведения всех  

видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  

планом
1 2 3

1

А удитория 42 - уч ебн ая  ауди тор и я  для п р ов еден и я  зан я ти й  л ек ц и он н ого  типа, сем и н ар ск ого  
типа, к ур сов ого  проек ти ровани я (вы п олн ен ия  курсовы х р абот), гр упп ов ы х и и н ди ви дуальн ы х  
кон сультаци й, т ек ущ его  контроля и п р о м еж у то ч н о й  аттестаци и

П ер еч ен ь  о сн о в н о го  о б о р уд ов ан и я
1. м ест о  преп одавател я
2. столы
3. стулья
4. ш к аф /стеллаж
5. м ето д и ч еск и е указания
6. схем ы
7. наглядны е п о со б и я
8. м уляж ам и с /х  ж ивотн ы х
9. м о д ел и  органов  с /х  ж ивотн ы х
10 м ул яж и н абор ов  ветери нарны х и н струм ен тов
11. ч учела с /х  ж и в отн ы х и птиц
12. скелеты  с /х  ж и в отн ы х и птиц
13. коллекция влаж ны х препаратов
14. д о ск а  меловая

П ер еч ен ь  тех н и ч еск и х  ср едств  обуч ен и я  

1.экран
2 . интерактивны й проек тор  E p son
3. ав том ати зи р ован н ое р а б о ч ее  м ест о  с персон ал ьн ы м  ком п ь ю тер ом  с л и ц ен зи он н ы м

2 3 8 6 3 0 , К али ни нградская область, 
г. П ол есск , ул. С оветская, д. 10



№
п/п

Н аим енование пом ещ ений для проведения всех видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  планом, в том числе помещ ения для сам остоятельной работы , 

с указанием  перечня основного оборудования, технических средств обучения  
используемого програм м ного обеспечения

А дрес (м естополож ение) 
пом ещ ений для проведения всех  

видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  

планом
програм м ны м  о б есп еч ен и ем
4. источ н и к  б е с п е р е б о й н о г о  питания
5. сет ев о й  фильтр.

П р огр ам м н ое обесп еч ен и е:
1. Л и ц ен зи о н н о е  п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  «А н ти п л аги ат .В У З »
2. Л и ц ен зи о н н о е  п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  « С и стем а  К он сул ь тан тП л ю с»
3. Л и ц ен зи о н н о е  пр огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  M icro so ft (W in d o w s X P , W in d o w s Server 2 0 0 3 , 
W in d o w s X P  P rofessio n a l x 6 4  E dition , W in d o w s V ista , W in d o w s Server 2 0 0 8 , W in d o w s 7, W in d o w s  
Server 2 0 1 2 , W in d o w s 8, W in d o w s 8 .1 , W in d o w s 10, M icro so ft O ffice  2 0 1 0 , M icro so ft O ffice  2 0 1 3 , 
M icro so ft O ffic e  3 6 5 )
4. С в о б о д н о  р асп р остр ан я ем ое п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  A d o b e  A crobat R eader D C
5. С в о б о д н о  р асп р ост р ан я ем ое п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  7-Z ip

2

А у д и т о р и я  2 7  - уч ебн ая  ауди тор и я  для п р ов еден и я  зан я ти й  л ек ц и он н ого  типа, сем и н ар ск ого  
типа, к ур сов ого  проек ти ровани я (вы п олн ен ия  курсовы х р абот), гр упп ов ы х и и н ди ви дуальн ы х  
кон сультаци й, т ек ущ его  контроля и п р о м еж у то ч н о й  аттестаци и  
П ер еч ен ь  о сн о в н о го  о б о р уд ов ан и я
1. м ест о  преп одавател я
2. столы
3. стулья
4 . ш к аф /стел лаж
5 . д ем о н ст р а ц и о н н о е  о б о р у д о в а н и е
6. уч ебн о-н агл я д н ы е п особи я м , о б есп еч и в а ю щ и е практическую  п од готов к у , св я зан н ую  с 
б у д у щ ей  п р о ф есси о н а л ь н о й  дея тел ь н ость ю  и нап равл ен ную  на ф ор м и р ован и е, зак репл ен ие, 
р азвити е пр актических навы ков к ом п етен ц и й  п о  пр оф и л ю  обр азов ател ьн ой  програм мы .
7 . д о ск а  м еловая

П ер еч ен ь  тех н и ч еск и х  ср едств  обуч ен и я

2 3 8 6 3 0 , К али ни нградская область, 
г. П ол есск , ул. С оветская, д. 10



№
п/п

Н аим енование пом ещ ений для проведения всех видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  планом, в том числе помещ ения для сам остоятельной работы , 

с указанием  перечня основного оборудования, технических средств обучения  
используемого програм м ного обеспечения

А дрес (м естополож ение) 
пом ещ ений для проведения всех  

видов учебной деятельности, 
предусм отренной учебны м  

планом
1.экран
2 . интерактивны й проек тор  D e ll,
3 . ав том ати зи р ован н ое р а б о ч ее  м ест о  с н о у т б у к о м  с л и ц ен зи он н ы м  програм м ны м  о б есп еч ен и ем
4 . источн ик и  б ес п ер еб о й н о г о  питания
5. сетев ы е фильтры
6. персон ал ьн ы е ком пью теры .

П р огр ам м н ое обесп еч ен и е:
1. Л и ц ен зи о н н о е  п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  «А н ти п л аги ат .В У З »
2. Л и ц ен зи о н н о е  п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  « С и стем а  К он сул ь тан тП л ю с»
3. Л и ц ен зи о н н о е  пр огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  M icro so ft (W in d o w s X P , W in d o w s Server 2 0 0 3 , 
W in d o w s X P  P rofessio n a l x 6 4  E dition , W in d o w s V ista , W in d o w s Server 2 0 0 8 , W in d o w s 7, W in d o w s  
Server 2 0 1 2 , W in d o w s 8, W in d o w s 8 .1 , W in d o w s 10, M icro so ft O ffice  2 0 1 0 , M icro so ft O ffice  2 0 1 3 , 
M icro so ft O ffic e  3 6 5 )
4. С в о б о д н о  р асп р ост р ан я ем ое п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  A d o b e  A crob at R eader D C
5. С в о б о д н о  р асп р ост р ан я ем ое п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  7-Z ip
6. Л и ц ен зи о н н о е  п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  «1С : П р едп р и я ти е»  (автом атизаци я  бухгал тер ск ого  
и уп р ав л ен ч еск ого  уч ётов , эк о н о м и ч еск о й  и ор ган и зац и он н ой  дея т ел ь н ости  предприяти я)
7. С в о б о д н о  р асп р ост р ан я ем ое п р огр ам м н ое о б ес п еч ен и е  A u to d esk  (для т р ех м ер н о го  
к ом п ь ю тер н ого  м одел и р ован и я )
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